Plat du jour

Ballotine de volaille a la creme et purée maison

Les Salades

Fraicheur - salade verte, tomates, jambon blanc, emmental, ceuf
Saumon fumé - salade verte, saumon fumé, asperges, parmesan

César - salade verte, émincé de poulet, parmesan, amandes effilées

Gourmande - salade verte, foie gras, magret fumé, haricots verts

La Terre

Steak haché, frites, salade / A cheval
Le burger de la maison - Sauce Beéarnaise et bacon

Tartare de Boeuf / Tartare César
Bavette, frites et salade

La mer

Filet de thon et Iégumes gourmands

Pour le plaisir

T-Bone "Black Angus", pomme sautées et mesclun de salade

Nos suggestions du jour

Pates "Garofalo" a la Morcilla

Quenelle de Saint Jacques et riz pilaf

La liste des allergénes est disponible sur demande
Les prix sont nets, TTC, service compris
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Menu complet : 25 €

Entrée + Plat ou Plat + dessert : 20 €

Salade Gourmande (foie gras, magret fume)
ou
Terrine de foie de volaille

=Ny, &

Piéce du boucher et pommes sautées
ou
Quenelle de St Jacques

=Ny, &

Fromage Blanc
Ou
Dessert

La liste des allergénes est disponible sur demande
Les prix sont nets, TTC, service compris



Nos
desserts —é

Charlotte chataigne 6€
Fondant au chocolat 6 €
Tarte au citron 6 €
Creme brdlée ala vanille Bourbon 6 €
Coupe de fraises de Carpentras 6 €
Tiramisu Vs
Qo i 6€

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA Coupe 2 boules Menthe / Chocolat

4,5 €
Fromage Blanc
5 St Marcellin SRS
. 75€
Cafée gourmand
Thé Gourmand 7,5¢€

YA
=

« Fait Maison »

La liste des allergénes est disponible sur demande
Les prix sont nets, TTC, service compris



